CAKE AU CARAMBAR
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20 carambars

150g beurre

150g farine

120g sucre

3 œufs

10cl lait

½ sachet levure

3 pincées de sel
Dans une casserole, verser le lait, le beurre et les carambars. Faites fondre 5 minutes jusqu’à obtention d’un caramel fluide.

Préchauffer le four 180°. Mélanger le sucre, la farine, les œufs, la levure puis ajouter le sel.

Verser le mélange caramel sur la préparation et mélanger le tout.

Enfourner 40 mn.

